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Tollboden Restaurant, Kragero sommer 2011

] [ ] [ ]
[taliensk pizza | Velkommen! Luns;j
- Frem til 23.00 - KJZRE GJEST - Frem til 17.00 -
Velkommen til Tollboden, Kragergs storstue med Bruschetta med mozzarella 162.-
o . . en fransk/italiensk/norsk meny, og mye godt 4 S hi - : q 2
Tollbodens italienske pizza tilberedes pa drikke. Uansett hvor hektiske dagene er, gleder vi flrveres pa ]erg:mﬂei lilge Ecg;c ka mz1 -
tradisjonelt vis og stekes i steinovn. oss over at akkurat du er vér gjest, og at du har lyst lc) le trytomater, bastlikum, hvitiok, rodlok og
Kan gjerne deles pa flere som en forrett. til 4 besoke oss pa Tollboden. Vi vil alltid gjore vért ALSAMICO. : :
. Tagliatelle della Masaia 168,-
ytterste for at det skal vare en positiv opplevelse, . .
. . med deg som gjest i sentrum. H].ern.rnelaget tagliatelle serveres 1’1’.1€d tomat og
Pizza Margherita 167,- hvitvinsbasert saus, kyllingfilet, spinat og
Tomatsaus, fersk mozzarella og basilikum. Hilsen alle oss p Tollboden. cherrytomater.
: : Pasta Carbonara 174,-
Pizza Vesuvio . 172,- Hjemmelaget tagliatelle serveres med bacon,
Tomatsaus, reven mozzarella og skinke. . .
: : : o o hvitlok og sort pepper i flotesaus.
Pizza Funghi e prosciutto 176,- 1 a C
= aesarsalat 168,-
Tomatsaus, reven mozzarella, skinke og sopp. .
o Serveres med kyllingfilet, bacon, krutonger og
Pizza Parma 205,-
parmesan.
Tomatsaus, fersk mozzarella, Parmaskinke, I O llb O d e n Kylling sandwich 168,-
parmesan, pinjekjerner o8 ruccula: Hjemmelaget focaccia, kyllingfilet, salat, rodlok,
Parmaskinken er lagt pa etter stekingen. - Frem til 22.30 - cherrytomater og sennepsaus smaksatt med
Pizza Tropical 182,- honning
Tomatsaus, reven mozzarella, pepperoni og Tollbodens fisk- & skalldyrsupp ¢ 209,- Fisk & Skalldyrsandwich 172,-
Kremet fiskesuppe serveres med bliskjell, . P
ananas. N N ak Kragerorore gjort pd majones, peppetrot,
Pizza Fiorentina 205,- [CPS, TEXCT OF “axs. rokelaks, krepsehaler og reker. Serveres pd ristet
Tomatsaus, reven mozzarella, sjampinjong, Tollbodens burger 182, | focaccia og frisk salat.
marinert oksefilet pa italiensk vis, Serv eres med ]arl§berg, bacon, redlok, tomat, Lun Pastasalat med skalldyr og rokelaks  168,-
cherrytomater og basilikum. salat, picklesdressing og ste kte poteter. Hjemmelaget tagliatelle med rokelaks, fersk
Pizza Rustica 189,- Sp arerllbs . 199, estragon, reker, krepsehaler og bliskjell.
Tomatsaus, teven mozzarella, pepperoni, Serve(rie.s med coleslaw, grillet mais og
gorgonzola og hvitlok. amandinepoteter. S t k
Pizza Salame Milano 199,- Oksecarpaccio 152,- g S a e r
Tomatsaus, fersk mozzarella, pesto, italiensk Okse serveres ra i tynne skiver med ruccula, .
salami (salame Milano), oliven og parmesan, pinjekjerner, troffelcreme og sitron. - Frem til 23.00 -
cherrytomater S Brownie 58,-
Pizza Pesto e salame 199,- — Blaskell i hvitvin 2B Brownie med vaniljeis 84,
Tomatsaus, fersk mozzarella, pesto, italiensk Blask)eoll dampes i hvitvin smal?satt med brunois Serveres med skogsbarscouli.
salami (salame Milano) og rodlok. gjort pa gulrot, palsternakk, hvitlok og ingefer. Siokoladefond 125
Serveres med husets brod. JoscO A cle ORI Cl AT ”
Pizza Formaggio 186,- Blaskjell i tomatsaus 229, Serveres med vaniljeis og sjokoladeseil.
Reven mozzarella, Gorgonzola, parmesan og Bliskjell dampes i tomatsaus smaksatt med T Gino . - 128,-
fersk mozzarella (uten tomatsaus). hvitvin, hvitlok og peperoncini. KlWl, jordbzr og banan gratinert med hvit
Calzone 182,- Serveres med husets brod. sjokolade serveres.r.ned vaniljeis.
Innbakt pizza med tomatsaus, fersk Blaskijell i flate 229,- Vanilje Panna cotta 99;-
mozzarella, skinke, sopp og basilikum. Blaskjell dampes i flote smaksatt med brunois Serveres med skogsbeerkompott.
gjort pa gulrot, palsternakk og hvitlok. Vaniljeis (2 kuler) 89,-
TILBEHOR Serveres med husets brad. Serveres med skogsbarkompott eller
Tillegg pr ingrediens 17,- Scampisalat 182,- sjokoladesaus.
Skal med aioli (hvitlok og majones) 25,- Serveres med avokado, mango, sjalottlok, En kule is 29,-
Skil med remmedressing 25,- cherrytomater og dressing laget pd ingefer, Jordbzer med is 89,-
honning og chilli. Jordbzer med flote 89,-
Barnemeny EETES Z Hu m
- Serveres med urtepotetpure, cherrytomater og nd e e ny
olivenemulsjon. >
— SE EGEN MENY - Norskentrecﬁte 298,- — SE EGEN MENY —
Serveres med amandinepoteter, urtesmor., salat
med tomat, lok og parmesan.

Kort historikk om Tollboden I Kragerg

Tollsted fra 1822 til 1992

Hovedbygningen ble oppfort ca 1783-85. I perioden frem til 1822 ble de ovrige bygninger pa elendommen oppfort. Den var i privat eie, med fire forskjellige eiere i denne
perioden, frem til Finans-, handels- og tolldepartementet kjopte girden 1 1820. Deretter var det tollsted frem til nedleggelsen i 1992. 1 1994 ble eiendommen solgt fra Statsbygg
til Leif Abel Engh, som i 1997 solgte eilendommen videre til Andreas Tanberg. I mars 2007 kjopte Ivar Tollefsen eiendommen.

Serveringsvirksomhet fra 1999

For sommersesongen 1999 ble det etablert en enkel catédrift i den vestre sjgboden og pa uteomridet, samt produksjon og utsalg av italiensk is i et kjellerlokale 1 hovedhuset.
Gjennom de folgende fire drene ble sjobodene totalrestaurert og satt i stand til restaurantdrift. I denne perioden var det serveringsvirksomhet kun hver sommer. I november
2002 dpnet restauranten helarsdrift i sjoboden til venstre pa bildet. Hovedhuset skal senere restaureres til hotell.
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